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Unsere Hüttenschmankerl im Überblick 

Vorspeisen 

(bis zu 3 Varianten zur Auswahl) 

Traditionell 

Beef-Tartar vom Rinderfilet  

Dazu servier ma an reschen Toast, Butter & Garnitur( Aufpreis Euro 1,50/Portion) 

Resche Roastbeefplatte 

Hauchfeines Roastbeef mit Sauce Chumberland & fruchtiger Orange  

( Aufpreis Euro 1,50/Portion) 

Räucherfischvariation mit Lachs & Forelle 

Fein geräuchertes Fisch Duo garniert mit cremigen Oberskrenn ( Aufpreis Euro 1,50/Portion) 

Südländisch angehaucht 

Süß & salzig auf Italienisch 

Herzhafter Prosciutto küsst süße Melone & der Grana mischt sich ein 

Mit guatem Gwissn 

Schofskas Schüsserl 

Gschmackig marinierte Schafskäsewürfel gebettet auf Tomaten & Kürbiskernpesto 

 

 

Aus unserem Suppentopf 

Gschmackige Rind- und Cremesuppen der Saison   

frisch vom Herd 
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Hauptspeisen 
(bis zu 3 Varianten zur Auswahl) 

 

Gebackenes Wienerschnitzel vom Schweindal 

(wahlweise auch vom Huhn gegen Aufpreis) 

Oma’s herzhafter Schweinsbraten in Knoblauch-Kümmelsafterl  

Zart rosa gebratenes Schweinsfilet im Pfefferrahmsauce ( Aufpreis Euro 3.-/Portion) 

Forellenfilet in Knoblauch-Mandel Butter ( Aufpreis Euro 3.-/Portion)  

Gedünsteter Zwiebelrostbraten vom Beiried ( Aufpreis Euro 3.-/Portion) 

Steirisches Backhendl mit Zitrone 

Schmackige Käserahmspätzle mit Zwiebeln  

Gemüsestrudel der Saison 

 

Was wäre der Hauptgang ohne die richtige Unterlage 

Beilagen 

(bis zu 3 Varianten zur Auswahl) 

Serviettenknödel 

Petersilien oder Rosmarinkartoffel 

Bratkartoffel 

Grillgemüse 

Butterreis 

Sauerkraut 

Bauernpommes  
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            Satt heißt  nicht dass kein NACHTISCH mehr reinpasst… 

(bis zu 3 Varianten zur Auswahl) 

Siasse Strudel ( Apfel oder Topfen) mit Vanillesauce 

Hausgemachtes Tiramisu der Saison  

A bissl von allem ( Kuchenvariation) 

Fluffiger Kaiserschmarren 

Was gibt’s sonst noch ? 

Jede Menge Grünzeugs 

Unser Salatbuffet - hier tischen wir Euch eine Auswahl an 4 verschiedenen Salaten nach 
Saison auf 

 

Wos deftiges zur späten Stund  

Gulaschsuppe mit Gebäck   

Preis / Person Euro 8,50  

 

Alle unsere Speisen werden direkt im Haus frisch & mit viel Liebe zubereitet, 
vom Valeks Platzhirsch & seinem Team. 
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Wos kost‘s ? 

Unsere Preise 

 

3 Gang Menü inkl. Suppe , & Dessert                               Euro 38,90 

3 Gang Menü inkl. Vorspeise, & Dessert                          Euro 43,90 

4 Gang Menü inkl.Suppe,Vorspeise & Dessert                Euro 48,90 

 

A Hauptspeis reicht & dennoch werden  alle satt          Euro 28,90 

                          2 Gang Menü inkl. Suppe                 Euro 32,90 

                          

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

(Preise verstehen sich pro Person inklusive Salatbuffet) 

Preise inkl. Mehrwertsteuer 

Änderungen vorbehalten  
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Wir gfrein uns auf Eich! 


